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¢Quiénes somos la Academia Edu-ka?

Somos una Academia en linea conformada por un equipo de
profesionales y docentes que tiene como objetivo brindar conocimiento
prdctico y garantizado a nuestros estudiantes y motivarlos a
emprender. ;Eres el siguiente?

CLICK Galeria de Cursos CLICK Otros Cursos...
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FECHA DE INICIO

Consulta Aqui |
Aprende a hacer

deliciosos Panes!
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cQueé aprenderas?

Reglamentacion
Tecnico-Sanitarias

Las harinas

Seguridad en la industria
alimentaria
Seleccién y manejo de
materias primas y productos
auxiliares
La harina. Conservacion.

Alteraciones y defectos en las
harinas

El pH del agua. Influencia del s . Teagy . g g
agua en las masas y en la R : e
fermentacion.
La levadura. Comparacion
entre los dos tipos de levadura

éPor qué tomar el curso

Las grasas. Propiedades de Panaderia?
f|S|co-qU|m|cas ) )
La levadura. Comparacion El curso de Panaderia te hara
entre |los dos tipos de levadura amar el proceso de amasar,
La leche crear parte por parte. La
Los huevos panaderia es un paso a la

El azdcar. Azucares en brutoy  reposteriay la gastronomfa en

refinadostitulo general

Click en mas...
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;QuUé necesitaras?
Necesitaras una buena conexion a internet, un

dispositivo electrénico cargado, un cuaderno. Se
te enviara el material de Estudio

CLICK clase ejemplo

Ventajas de Estudiar en

@Flexibilidad de Horarios @Sesiones practicas
@ Directo con tu maestro @Maestros Calificados )

Edu-ka

Click para conocer mas...

|

>

DURACION ~ NIVEL:
6 meses (Basico - Intermedio)
PLATAFORMA HORARIO
Aula Virtual ZOOM Martes y Jueves
*18:00-19:30
COSTO (1:30 hora diaria)
Sabados o Domingos

Inscripcién: $10 %09:00-12:00
Mensualidad: $4 ras Se
ensualidad: $45 Total: 3 horas Semanales

@ Certificado al finalizar el programa

& Clases 100% practicas junto con maestro
(@ Contaras con un tutor para el seguimiento de tus clases
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