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Consulta Aquí

Curso Online Academia
EDU-KAPanadería

FECHA DE INICIO

Aprende a hacer
deliciosos Panes!

¿Quiénes somos la Academia Edu-ka?
Somos una Academia en línea conformada por un equipo de

profesionales y docentes que tiene como objetivo brindar conocimiento
práctico y garantizado a nuestros estudiantes y motivarlos a

emprender. ¿Eres el siguiente?

@eduka__ Academia Virtual
edu-ka

0988820473

0991759716
0985849010

Click para más Información

www.edu-ka.com

CLICK Otros Cursos...CLICK Galería de Cursos

https://www.edu-ka.com/?e=1
https://www.edu-ka.com/?e=1
https://www.edu-ka.com/?e=1
https://www.edu-ka.com/data/curso.php?c=RzAwMQ==
https://www.edu-ka.com/data/curso.php?c=RzAwMQ==
https://www.instagram.com/p/COLPD3RAOPr/
https://www.instagram.com/eduka__/?hl=es-la
https://www.facebook.com/Academia-Virtual-Edu-ka-101202745478063/
https://www.facebook.com/Academia-Virtual-Edu-ka-101202745478063/
https://api.whatsapp.com/send?phone=+593988820473&text=%C2%A1Hola%21+Deseo+informaci%C3%B3n+de+panader%C3%ADa
https://api.whatsapp.com/send?phone=+593988820473&text=%C2%A1Hola%21+Deseo+informaci%C3%B3n+de+Panader%C3%ADa
https://api.whatsapp.com/send?phone=+593988820473&text=%C2%A1Hola%21+Deseo+informaci%C3%B3n+de+Panader%C3%ADa
https://www.edu-ka.com/data/curso.php?c=RzAwMQ==
https://www.edu-ka.com/?e=1
https://www.instagram.com/tv/CPT-Pu9H8Z3/?utm_source=ig_web_copy_link
https://edu-ka.com/data/descargas.php


Ek
¿Por qué tomar el curso

de Panadería?
El curso de Panadería te hará
amar el proceso de amasar,

crear parte por parte. La
panadería es un paso a la

repostería y la gastronomía en
general

¿Qué aprenderás?

Las harinas

Reglamentación
Tecnico-Sanitarias

Click para más Información

Click en más...

Seguridad en la industria
alimentaria

Selección y manejo de
materias primas y productos

auxiliares
La harina. Conservación.

Alteraciones y defectos en las
harinas

El pH del agua. Influencia del
agua en las masas y en la

fermentación.

La levadura. Comparación
entre los dos tipos de levadura

Las grasas. Propiedades
físico-químicas

La levadura. Comparación
entre los dos tipos de levadura

La leche
Los huevos

El azúcar. Azúcares en bruto y
refinadostítulo

https://youtu.be/Z-uQ8Z8-K1E
https://www.instagram.com/p/COLPD3RAOPr/
https://www.instagram.com/p/COLPD3RAOPr/
https://www.edu-ka.com/data/curso.php?c=RzAwMQ==&#temario
https://www.edu-ka.com/data/curso.php?c=RzAwMQ==&#temario
https://www.edu-ka.com/data/curso.php?c=RzAwMQ==&#temario


 
Ventajas de Estudiar en Edu-ka 

Flexibilidad de Horarios       

Maestros CalificadosDirecto con tu maestro

 Sesiones prácticas

¡Aprende desde
cualquier parte del

mundo!
 

¡Nos vemos en
Clases! Ek

HORARIO
Martes y Jueves

*18:00-19:30
(1:30 hora diaria)

Sábados o Domingos
*09:00-12:00

Total: 3 horas Semanales

 
DURACIÓN

6 meses
PLATAFORMA

 Aula Virtual ZOOM

¿Qué necesitarás?
Necesitarás una buena conexión a internet, un
dispositivo electrónico cargado, un cuaderno. Se

te enviará el material de Estudio

COSTO
Inscripción: $10

Mensualidad: $45

Click para más InformaciónClick para conocer más...

CLICK clase ejemplo

Certificado al finalizar el programa
Clases 100% prácticas junto con maestro

 Contarás con un tutor para el seguimiento de tus clases

Pide más Información o
Inscríbete también

haciendo CLICK en los
teléfonos de arriba.

NIVEL:
(Básico - Intermedio)

https://www.edu-ka.com/?e=1
https://www.edu-ka.com/?e=1
https://www.instagram.com/p/COLPD3RAOPr/
https://www.instagram.com/p/COLPD3RAOPr/
https://www.edu-ka.com/#como
https://youtu.be/Y58J4K3MdWk

